Handel och konsumtion

Foradling och beredning

Primarproduktion

Omvaérldskunskap om trender och efterfragan med export som
mal

Djup kunskap om konsumenternas férvéntningar, efterfragan,
betalningsvilja och drivkrafter for att vilja fler hdlsosamma och
héllbara livsmedelsprodukter

Skapa incitament och modeller for efterfragedriven produktion

Nutrition och hélsa for fortsatt utveckling av nya produkter med
6kad naringstillganglighet

Okad kunskap om de nya livsmedelsprodukternas nutritionella
egenskaper

Kompetensdkning hos kockar

Oka konsumentens kunskap om produktion och férédling av
livsmedel

Policy:
o  Stimulera héllbar livsmedelsproduktion
o  Stdd entreprendrer som startar och driver vaxande
foéretag med kunskap om féretagsekonomi,
innovations- och affarsutveckling samt kapital for
investering och innovativ utveckling
o  Skapa "Sweden Valley" fér foodtech
Jamlika policyvillkor fér véxtbaserat och animalier
o Utveckla en nationell fardplan, 6kade
tvarvetenskapliga och sammanhangande satsningar
inom bdde innovation och forskning
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o Internationell samverkan
o Attrahera internationell akademisk och industriell
spetskompetens

o  Stod for att skriva ansokningar eller férandra
ansokningsforfarandet

Utveckla och producera kéttanalogen och hybridprodukterna

Processkunskap:
o  Extrudering som resulterar i férvantad kvalitet trots
insatsvaror med varierande kvalitet
o  Sensorik, inkl djup kunskap om texturering
Naringsmassiga aspekter som biotillganglighet av
mineraler
Precisionsfermentering
Industriell samverkan
Skalbarhet
Processkunskap, felsékningskompetens,
kvalitetskontroll, metod och kunskapsutveckling
Produktpass bland annat med beskriven funktion
o  Ldrande kring insatsvaras variabler fér att na férvantad
kvalité
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Kostfibrer och mikrobiotas samverkan och dess halsoaspekter

Digitalisering, larande och automation inom hela vardekedjan, ex
process och logistik

Utveckla hallbara férpackningar

Hallbarhetsberakningar for kartlaggning, jamforelse och 6kad
uppgradering av sidostrommar

Infrastruktur:
o  Test och demo
o  Lego- och beredningsanldggningar
Policy:
o  Stimulera, matcha och framja tvarvetenskaplig forskning
och innovation kring industriell symbios
O Instruktion till myndigheter att samverka och méjliggéra
etableringar som gar éver systemgranser (industriell
symbios)

Fler fermenterande mikroorganismer for 6kad biotillgénglighet ex
tempeh

Skalbar precisionsfermentering med industriell samverkan

Vaxtféradling for att utveckla:
o Perenner
Proteingrédor
Reducering av anti-nutrienter
Atbara och funktionella svampsorter
Resiliens i varierat klimat
Cerealier for optimerad glutenframtagning
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Inomhusodling:
o Jamn och effektiv skord och dndamalsenlig naringsprofil
o  Forsta mer om inomhusodlingens effekt pa kvalité och
funktionalitet

Cellodlad mat:
o  Cellodlingsmetoder
o  Antibiotika- och serumfrihet
o  Cellodlingsmedia fran riskspridande insatsvaror som
reststrommar
o Scaffolding — hur cellerna bildar struktur

o Ekonomiskt stéd for odling av fler sorters grédor
o  Frémjarstéd och legalt stod for cellodlat kott

Behovsunderlaget kommer fran en workshop med féretag som utvecklar och producerar fasta eller flytande produkter baserade pa véaxter, alger eller svamp och genom processer som exempelvis
fermentering eller cellodling. Malet var att identifiera och belysa inom vilka omraden néringen efterfragar 6kade offentliga satsningar pa forskning och innovation. Var férhoppning ar att kartlaggningen
inspirerar till samarbeten som bidrar till en livsmedelssektor i vdrldsklass.
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